
Zur Begrüssung gibt es ein Glas Met

Den Start macht eine Platte mit Bauernbrot und
Griebenschmalz, dazu krumme Gürkchen

Das Vorsüppchen (1 zur Wahl):
Leckeres Süppchen von Lauch mit Rahm verfeinert
Paradiesapfelsuppe mit weißer Weste und grünem Rock
Feines Gemüsesüppchen mit selbstgemachten Grießklößchen
Klare Rinderbrühe mit einer Einlage von Fadennudeln

Das Hauptgericht:

Deftiges (1 zur Wahl):
Gebratene Truthahnkeulen mit einer Soße von 
maggot`schen Pilzen
Burgfräulein Imeldas P�aumen�sch
Haxen von der Sau, knusprig gebacken
`Ne Wanne voll Knochen

Dazu je eine Schüssel gebackene Erdäpfel, 
Spätzle und römische Teigbällchen

Die Beilagen (2 zur Wahl):
Blumenkohl in einer feinen Mandelsoße
Schmorkraut nach Raubritterart
Leckeres Rotkraut mit Äpfelchen
Gaias Umarmung (Blumenkohl, Broccoli,
Möhrchen in Honig)

Um den Wams zu beruhigen
folgt ein Kräutertrunk

Zum Abschluß etwas Süßes 
(jeder Person individuell zur Wahl);
P�rsiche im Teigmantel
Arme Ritter spezial

Der Preis pro Person beträgt  24,50 

Das Angebot gilt ab 8 bis 20 Personen. 
Wir bitten um Menueauswahl
und Reservierung mind. 1 Woche im Vorraus. 
Auf Wunsch bieten wir gegen Aufpreis
auch Wildschweinbraten mit Honigkruste an.

Ihr wollt mit Freunden einen gemütlichen Abend verbringen
und dabei mal eine kulinarische Abwechslung erleben? 
Dann stellt Euch aus dem folgenden Angebot ein Menue,

nach eigenem Geschmack zusammen.
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